INFORME DE ENSAYO N° : 1807708

Solicitante: AGUA NUESTRA
N° de Identificacion: 364
Domicilio: V. TORRA 5633 - PARQUE... Localidad: PARANA Provincia: ENTRE RIOS

DATOS DE LA MUESTRA:

N°. de muestra : 118080301

Acta N°:

Fecha toma de Muestra:

Fecha recepcion de la muestra: 13/08/18

Fecha de Andlisis: 13/08/18 al 15/08/18
Especie: AGUA AFLUENTES

Matriz: AGUA

Observaciones del Producto: BIDON 20 LITROS.

Fecha de elaboracion : 11/08/18
Nimero de lote : 11934
Numero de : =

Destino: -

Datos Adicionales: VTO: 11/11/18.

Analisis Microbiolégico de Aguas ~ IN———

Resultado:
Recuento de Mesdfilos Aerobios Totales a 37°C
Método: ISO 6222:1999 1 UFC/mL

V.R. Limite maximo permitido por UE: - . Limite méximo permitico por CAA: 500 UFC/mL. Si se supera este item y se cumplen el resto de los pardmetros,
recomienda tomar medidas de higiene y realizar un nuevo recuento luego de la desinfeccién.

Recuento de Coliformes Totales

Método: ISO 9308-1:2014/Amd. 1:2016 0 UFC/100 mL

V.R. UE: Max. 0. CAA: Menor o igual a 3.

Recuento de Escherichia coli genérica

Método: ISO 9308-1:2014/Amd.1:2016 0 UFC/100 mL

V.R. UE: Max. 0. CAA: Menora 1.

Investigacién de Pseudomonas aeruginosa

Método: STANDARD METHODS 22nd ED 2012 9213 F. Ausencia en 100 mL
V.R. UE: - ; CAA: Ausencia

Observaciones:

ND: no detectable. :
"0": "cero" 0 "<1" u "organismo no detectable" en el volumen de muestra analizado.

Resultado del Analisis Microbioldgico de Agua (para los pardmetros controlados):

APTA PARA CONSUMO SEGUN CAA (CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO Capitulo XII Art. 982).
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Este informe de ensayo no debe reproducirse, excepto en su totalidad, sin la aprobacién escrita de Mercolab S.A. La toma de muestra es
responsabilidad del solicitante.
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